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Les fraises du Québec

Variétés d’été: on les cueille de la mi-juin a la mi-juillet

Veestar

On la cueille:

L’'une des premiéres a étre récoltées, a la mi-juin.
Saveur et texture:

Fruit assez ferme de taille moyenne, rouge, brillant,
savoureux et sucré.

Clé des champs

On la cueille:

Dés le début juillet. Cette variété développée ici résiste
trés bien a nos conditions climatiques.

Saveur et texture:

Fruit scintillant au goat équilibré, reconnu pour ses
propriétés antioxydantes. Plut6t ferme, cette variété se
conserve tres bien et nécessite moins de pesticides;
elle est donc souvent utilisée en culture biologique.

Saint-Laurent d’Orléans

On la cueille: Elle cléture la récolte estivale, avec des
fruits disponibles aprés la mi-juillet.

Saveur et texture: Cette variété québécoise produit de
' gros fruits rouge clair fermes, dont la saveur est
exceptionnelle.

Seascape

On la cueille:

A la fin de I'été. Elle devient plus sucrée & mesure que les
températures baissent.

Saveur et texture:

N Fruit de grosse taille d’un rouge brillant, tres ferme, se

conserve plutét bien.

Albion

On la cueille:

Ala fin de I'été.

Saveur et texture:

De tres gros fruits fermes de couleur rouge clair.
L’Albion est un fruit sucré et |légérement parfumé a
pleine maturité.
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Jewel
On la cueille:

§ Dés le début juillet.

Saveur et texture:

Fruit trés brillant, ferme, avec une saveur équilibrée (entre
I'acide et le sucré). Délicieuse fraiche, la Jewel est la
fraise la plus cultivée au Québec.

Bounty

On la cueille:

Vers la mi-juillet. Cette variété se consomme fraiche et
rapidement.

Saveur et texture:

Avec sa chair foncée et sa bonne taille, la Bounty est un

. classique de I'autocueillette au Québec!

Variétés d’automne: on les cueille de la mi-juillet jusqu’a octobre,
selon les régions et les gels d’automne

Charlotte

On la cueille:
A la fin de I'été.

" Saveur et texture:

De véritables bonbons! Une variété importée de France
sans acidité, parfumée d’ardmes boisés et musqués.
D’un rouge sang, ces fraises fermes se conservent trés
longtemps.
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